
MAKI (10u.)  

Nama sake   
Maki de salmón.

Kappa maki   
Maki de kiuri

Salmon skin  

Futo maki  

ROLLS (10u.)  

Salmon skin roll  

California roll  

New york roll  

Ebi roll   

Philladelphia  

Vegetariano  

Mediterraneo   

Spicy roll   

NIGUIRI (11u.)  
Variedad de pescados fileteados sobre bollitos de arroz.

Niguiri sushi mix   

Niguiri de salmón   

Niguiri de pulpo   

Niguiri de langostinos   

TEMAKI (3u.)  
Conos de alga rellenos.

Temaki combinado 
Conos de alga rellenos de langostinos panizados, 
salmón o kanikama, con palta y pepino.

Temaki de salmón   

Temaki de langostinos   

Temaki de vegetariano   

Temaki de mediterraneo   

COMBINADOS.  Sin sashimi
Combinado de maki, rolls y niguiri.

Ume  (10u.)

Ume salmón  

Matsu (17u.)

Matsu de salmón  

Dai matsu  (30u.) 

Dai matsu de salmón

COMBINADOS. Con sashimi
Combinado de sashimi,niguiri, maki y rolls.

Haiku (30u.)

Sashimi, maki, rolls y niguiri.

Haiku salmón (30u.)

Haiku especial (35u.)

Sashimi, rolls y niguiri de langostinos.

Haiku especial salmón (35u.)

Take (16u.)

Combinado de niguiri y sashimi.

Take de salmón

COMBINADOS. Solo rolls/maki

Roll mix  (30u.)

Variedad de rolls. 

Maki mix (20 u.)

Futo, kappa, s. skin, Nama.

SASHIMI

Oya (30 u.)

Especial de sashimi, variedad
de pescados frescos del día. 

Musume (15 u.)

Especial de sashimi, variedad
de pescados frescos del día. 

Oya de salmón  

Musume de salmón  

Creme brulee  
Contundente postre de vainilla y crema de leche 
cubierta con una nieve de azucar impalpable 
flambeada.

Cheesse cake  

Brownie  

Gaseosas (354 cm3)  

Agua  (500 cm3)  

Quilmes  (500 cm3)  

Asahi (350 cm3)  

Asahi (500 cm3)  
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Misoshiru  
Sopa de miso con algas y daditos de tofu.

Gyoza  
Dumplings caseros de salmón ahumado sellados a 
la plancha, acompañados de vinagreta de cilantro.

Yakitori (3u.)

Brochettes de pollo y verdeo a la plancha 
salseadas con teriyaki.

Ebi yaki (3u.)

Brochettes de langostinos frescos y tomates 
cherry a la plancha, salseados con shoyu 
y un toque de cilantro.

Nira itame  
Hongos fileteados y nirá, salteados 
en mirin y shoyu.

Kara age  (6u.)

Presitas de pollo fritas, marinadas en salsa 
de soja y jengibre.

Ikayaki  
Brochettes de calamar a la plancha salseadas
con teriyaki.

Haiku sakana  
Salmón rosado a la plancha en salsa teriyaki, 
con guarnición de verduras a la plancha.

Ebi furai  
Langostinos rebozados en pan rallado japonés, 
con mayonesa picante de cilantro y salsa tonkatsu.

Pollo teriyaki  
Dados de pollo a la plancha salseados con 
teriyaki, con guarnición de verduras y gohan.
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Gohan  
Arroz blanco.

Shari  

Yakimeshi  
Arroz salteado con verduras y huevo.

Yakimeshi con pollo  

Yakimeshi con lang  

Teppan de verduras  
Zanahorias, pimientos rojos y verdes, zuchinis, 
chauchas, champiñones, repollo y verdeo 
salteados en mirin y shoyu, con gohan.

Teppan de tofu  

Teppan de pescado  

Teppan de pollo  

Teppan de langostinos  

Teppan mixto  

g
oha




n
teppa







n
y

a
k

i

Pedido mínimo $35 · Hasta 25 cuadras pedido mínimo $60 · Hasta 35 cuadras pedido mínimo $100
Recomendamos hacer los pedidos con 45 min. de anticipación · todos los días desde las 19:30 hs.
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Última actualización: abril de 2008

4789.0911


